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THÔNG CÁO BÁO CHÍ 
Hội thi ẩm thực quốc tế, xác lập kỷ lục món ăn chế biến từ sâm dây và chuỗi các 

hoạt động bảo tồn văn hoá, nâng tầm dược liệu. 

 

 Căn cứ Kế hoạch 259/KH-UBND ngày 05/4/2024 về tổ chức Hội thi ẩm 

thực quốc tế với chủ đề “ẨM THỰC DƯỢC LIỆU - TINH HOA NÚI RỪNG 

NGỌC LINH” lần thứ 2 và xác lập kỷ lục Việt Nam về món ăn chế biến từ 

Đẳng Sâm trên địa bàn huyện Tu Mơ Rông năm 2024;    

Nhằm chào mừng 49 năm Ngày giải phóng miền Nam, thống nhất đất 

nước; Chào mừng 65 năm Thành lập Khu căn cứ Tỉnh uỷ Kon Tum; 20 năm 

ngày thành lập huyện Tu Mơ Rông, từ ngày 25 đến 26-4, UBND huyện Tu Mơ 

Rông (tỉnh Kon Tum) tổ chức các chuỗi sự kiện nhằm nâng tầm, tôn vinh cây 

dược liệu; bảo tồn văn hoá, tạo thêm sinh kế cho đồng bào Xơ Đăng.  

 Để phục vụ thông tin báo chí, ông Võ Trung Mạnh, Phó Bí thư Huyện uỷ, 

Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông gửi thông cáo báo chí chuỗi các chương 

trình như bên dưới. 

 1. Hội thi ẩm thực quốc tế và Xác lập kỷ lục Việt Nam về 120 món ăn 

chế biến từ đẳng sâm (hay còn gọi là sâm dây) (bản dùng chung cho sự kiện) 

 Từ ngày 25/4 đến ngày 26/4/2024 tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê 

Xăng, huyện Tu Mơ Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức 

Hội thi ẩm thực dược liệu quốc tế và công bố xác lập kỷ lục Việt Nam về 120 

món ăn chế biến từ Đẳng Sâm (Sâm dây). 

 Hội thi ẩm thực quốc tế sẽ bao gồm lễ khai mạc diễn ra vào chiều tối ngày 

25/4. Các đội thi sẽ trổ tài chế biến vào sáng ngày 26/4 và trưa cùng ngày sẽ 

diễn ra lễ bế mạc. (UBND huyện sẽ có thông cáo riêng về lễ khai mạc, bế mạc ở 

phần bên dưới).   

 Hội thi có chủ đề “Ẩm thực dược liệu – tinh hoa núi rừng Ngọc Linh”. 

Tham dự có 20 đội, bao gồm 11 đội của 11 xã, hợp tác xã trên địa bàn; 9 đội 

khách mời đến từ quốc gia Campuchia, Lào, Trung Quốc, Thụy Sỹ và các 

tỉnh, thành phố như: Chi Hội Đầu Bếp Kon Tum, Câu Lạc Bộ Bếp Trẻ Spc; 

Clb Ẩm Thực Chay Spc; Clb Bếp Bánh Spc; Clb Bếp Âu Spc; Clb Bếp Việt 

Spc; Nhà Hàng Ẩm Thực Chất Garden… 

 Hội thi chia làm 2 bảng, gồm bảng cho 11 xã của huyện và bảng còn lại 

dành cho các đội khách mời quốc tế và các tỉnh thành trên của nước. 

 Mỗi đội thi có sự tham gia tối đa của 3 đầu bếp chính. Các đội sẽ trổ tài 

chế biến ít nhất 6 món ăn chính có thành phần từ cây dược liệu sâm dây Tu Mơ 
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Rông và các món ăn khuyến khích mang hương vị địa phương mình. Huyện sẽ 

cấp phát miễn phí sâm dây cho các đội thi chế biến. 

 Ban giám khảo là các chuyên gia, đầu bếp nổi tiếng thuộc Trung tâm 

nghiên cứu, bảo tồn và phát triển ẩm thực Việt Nam; Hội đầu bếp chuyên 

nghiệp Sài Gòn; Đầu bếp trẻ nổi tiếng Việt Nam; các đầu bếp đến từ Đài 

Loan, Pháp.  

 Ban giám khảo sẽ chấm điểm dựa trên việc thưởng thức món ăn và khả 

năng trưng bày, thuyết trình của đội thi. Ban tổ chức sẽ trao tổng cộng 20 giải 

cho 20 đội dự thi. Các món ăn được các đội thi chế biến, sẽ được huyện mời du 

khách thưởng thức miễn phí. 

 Trong khuôn khổ hội thi, Công ty cổ phần Tổ chức kỷ lục Việt Nam 

Vietkings sẽ công bố xác lập kỷ lục Việt Nam về 120 món ăn được chế biến từ 

sâm dây cho huyện Tu Mơ Rông.  

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, đây 

là lần thứ 2 huyện tổ chức Hội thi ẩm thực dược liệu. Khác với lần trước, hội thi 

lần này mang tầm quốc tế khi có sự tham gia của các đầu bếp giỏi đến từ nhiều 

quốc gia. Dù bất đồng ngôn ngữ nhưng bằng tình yêu ẩm thực, các đầu bếp quốc 

tế đã lặn lội đến Tu Mơ Rông để cùng người đồng bào Xơ Đăng sáng tạo những 

món ăn giàu dinh dưỡng từ cây đặc sản sâm dây.  

Việc được xác lập kỷ lục Việt Nam 120 món ăn được chế biến từ sâm 

dây, đã khẳng định giá trị, chất lượng, sức hút của sâm dây Tu Mơ Rông so với 

sâm trồng ở các vùng, địa phương khác. Qua hội thi, huyện sẽ in thành sách 

công thức chế biến các món ăn từ sâm dây Tu Mơ Rông, sau đó phát hành rộng 

rãi để mọi người, mọi nhà trên đất nước Việt Nam và thế giới có thể tự tay chế 

biến cho người thân sử dụng.  

1.1. Nội dung thông tin Lễ khai mạc Hội thi ẩm thực quốc tế và Xác 

lập kỷ lục Việt Nam về 120 món ăn chế biến từ đẳng sâm (Dùng đưa tin lễ 

khai mạc) 

17h00 phút, ngày 25/4/2024 tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, 

huyện Tu Mơ Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức Lễ Khai 

mạc các hoạt động trong khuôn khổ Hội thi ẩm thực quốc tế và Xác lập kỷ lục 

Việt Nam về các món ăn chế biến từ sâm dây.  

Tham dự khai mạc có các ông bà là lãnh đạo… (sẽ cập nhập thành phần 

dự). 

Hội thi có chủ đề “Ẩm thực dược liệu – tinh hoa núi rừng Ngọc Linh”. 

Tham dự có 20 đội, bao gồm 11 đội của 11 xã, hợp tác xã trên địa bàn; 9 đội 

khách mời đến từ quốc gia Campuchia, Lào, Trung Quốc, Thụy Sỹ và các 

tỉnh, thành phố như: Chi Hội Đầu Bếp Kon Tum, Câu Lạc Bộ Bếp Trẻ Spc; 

Clb Ẩm Thực Chay Spc; Clb Bếp Bánh Spc; Clb Bếp Âu Spc; Clb Bếp Việt 

Spc; Nhà Hàng Ẩm Thực Chất Garden…  
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Ban giám khảo sẽ chấm điểm dựa trên việc thưởng thức món ăn và khả năng 

trưng bày, thuyết trình của đội thi. Ban tổ chức sẽ trao tổng cộng 20 giải cho 20 

đội dự thi. 

Trong khuôn khổ hội thi, Công ty cổ phần Tổ chức kỷ lục Việt Nam 

Vietkings  tổ chức công bố xác lập kỷ lục Việt Nam về 120 món ăn được chế 

biến từ sâm dây cho huyện Tu Mơ Rông.  

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, đây 

là lần thứ 2 huyện tổ chức Hội thi ẩm thực dược liệu. Khác với lần trước, hội thi 

lần này mang tầm quốc tế khi có sự tham gia của các đầu bếp giỏi đến từ nhiều 

quốc gia. Dù bất đồng ngôn ngữ nhưng bằng tình yêu ẩm thực, các đầu bếp quốc 

tế đã lặn lội đến Tu Mơ Rông để cùng người đồng bào Xơ Đăng sáng tạo những 

món ăn giàu dinh dưỡng từ cây đặc sản sâm dây.  

Việc được xác lập kỷ lục Việt Nam 120 món ăn được chế biến từ sâm dây 

lần này, đã khẳng định giá trị, chất lượng, sức hút của sâm dây Tu Mơ Rông so 

với sâm trồng ở các vùng, địa phương khác. Qua hội thi, huyện sẽ in thành sách 

công thức chế biến các món ăn từ sâm dây Tu Mơ Rông, sau đó phát hành rộng 

rãi để mọi người, mọi nhà trên đất nước Việt Nam và thế giới có thể tự tay chế 

biến cho người thân sử dụng. 

1.2: Nội dung thông tin Lễ bế mạc và trao giải thưởng các hoạt động 

Hội thi ẩm thực quốc tế và Xác lập kỷ lục Việt Nam về các món ăn chế biến 

từ đẳng sâm (dùng đưa tin lễ bế mạc) 

Trưa ngày 26/4/2024, tại làng Tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, huyện Tu 

Mơ Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức Lễ bế mạc và trao 

giải thưởng các hoạt động tại Hội thi ẩm thực quốc tế và Xác lập kỷ lục Việt 

Nam về các món ăn chế biến từ sâm dây. 

Tại buổi bế mạc hội thi, Công ty cổ phần Tổ chức kỷ lục Việt Nam 

Vietkings đã tổ chức công bố xác lập kỷ lục Việt Nam về 120 món ăn được chế 

biến từ sâm dây cho huyện Tu Mơ Rông.  

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, sau 2 

ngày diễn ra hội thi, 20 đội đã chế biến 120 món ẩm thực có nguồn gốc từ sâm 

dây Tu Mơ Rông. Những món ăn này đã được ban tổ chức mời du khách cùng 

thưởng thức và được ngợi khen là sâm dây Tu Mơ Rông góp phần nâng tầm ẩm 

thực Việt. Những lời khen này càng khẳng định giá trị, chất lượng sâm dây Tu 

Mơ Rông so với sâm dây trồng ở các vùng khác. Huyện sẽ in thành sách công 

thức chế biến các món ăn từ sâm dây Tu Mơ Rông, sau đó phát hành rộng rãi để 

mọi người, mọi nhà trên đất nước Việt Nam và thế giới có thể tự tay chế biến 

cho người thân dùng. 

 Cũng theo ông Mạnh, sâm dây là cây dược liệu chủ lực của địa phương. 

Huyện đang khuyến khích người dân chuyển đổi cây trồng kém hiệu quả sang 

trồng sâm dây; đồng thời kêu gọi doanh nghiệp có tiềm lực vào đầu tư. Tín hiệu 

vui là đã có doanh nghiệp vào liên kết với dân và mở nhà máy. Khi nhà máy 

được xây dựng, ngoài 120 món ăn được chế biến từ sâm dây vừa được xác lập 
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kỷ lục nói trên, sẽ có thêm nhiều thức uống, thực phẩm khác từ sâm dây ra đời, 

góp phần nâng cao sức khoẻ cho người sử dụng. 

2. Các hoạt động tại Hội thi ẩm thực 

2.1. Liên hoan cồng chiêng, xoang thanh thiếu niên trường học lần 

thứ 2 năm 2024.  

Ngày 25/4 và 26/4 tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, huyện Tu Mơ 

Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức Hội thi “Cồng chiêng 

- Xoang thanh thiếu niên trường học huyện Tu Mơ Rông lần thứ 2 năm 2024”. 

Hội thi có sự tham gia của 11 đội đến từ 11 trường bậc tiểu học, trung 

học sở. Thành phần đội thi gồm phần đông là học sinh, số còn lại là giáo 

viên, phụ huynh, nghệ nhân giữ vai trò hỗ trợ. 

Mỗi đội thi có thời lượng từ 10-15 phút để trình diễn cồng chiêng, múa 

xoan. Các đội thi sẽ tập trung tái hiện một đoạn nghi lễ, lễ hội tiêu biểu, mang 

đậm bản sắc, hơi thở, cuộc sống của đồng bào Xơ Đăng.  

Ban tổ chức sẽ chấm điểm, trao 13 giải chính thức. Bên cạnh đó, ban tổ 

chức sẽ trao các giải phụ, bao gồm giải thưởng cho đội chào hỏi ấn tượng, đội có 

trang phục đẹp nhất, đội múa xoan đẹp nhất, đội đánh cồng chiêng hay nhất, đội 

tái hiện nghi lễ ấn tượng nhất. 

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, trên 

địa bàn, tỷ lệ người đồng bào Xơ Đăng chiếm 95%. Đây là kho tàng văn hoá độc 

đáo. Tuy nhiên, văn hoá đồng bào Xơ Đăng đang dần bị mai một. Số lượng 

người biết đánh chiêng đã già, còn lớp trẻ chưa mặn mà. Trong việc bảo tồn văn 

hoá Xơ Đăng, địa phương xác định người trẻ giữ vai trò then chốt.  

Trong hội thi cồng chiêng, xoang lần thứ nhất, đã có tín hiệu vui là nhiều 

em đã thể hiện năng khiếu to lớn về cồng chiêng và đã được huyện tổ chức đào 

tạo bài bản. Sau 1 năm, các em đã thành thục, trở thành người giữ hồn cồng 

chiêng.  

Trong lần đăng cai hội thi cồng chiêng thanh thiếu niên lần 2 này, các 

trường đã  có sự đầu tư lớn khi dày công xây dựng kịch bản cồng chiêng phản 

ánh đời sống, văn hoá mới lạ của đồng bào Xơ Đăng. Đặc biệt, hội thi sẽ xuất 

hiện nhiều nhân tố trẻ tiềm năng lần đầu tham gia biểu diễn cồng chiêng. Thông 

qua cuộc thi này, huyện kỳ vọng sẽ tìm kiếm thêm nhiều tài năng khác để bồi 

dưỡng, giúp các em trở thành người kế tục lớp cha ông để bảo tồn văn hoá Xơ 

Đăng. Khi những người trẻ được chọn lọc để đào tạo, ngoài việc góp phần bảo 

tồn văn hoá Xơ Đăng, còn giúp các em có thêm nguồn thu từ việc phục vụ du 

lịch sau này. 

2.2. Hội thi Triển lãm nghệ thuật “Thắp sáng ước mơ – Thổi hồn vào 

đá” dành cho giáo viên và học sinh lần thứ 2 
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Ngày 25/4-26/4 tại Làng Tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, huyện Tu Mơ 

Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức Hội thi và triển lãm 

nghệ thuật “Thắp sáng ước mơ – Thổi hồn vào đá” dành cho giáo viên và học 

sinh lần thứ 2. 

Tham gia hội thi có 36 tác phẩm do giáo viên, học sinh vẽ, thiết kế trên 

chất liệu đá, tranh, tre, nứa của địa phương. Các tác phẩm nghệ thuật tập trung 

phản ánh vẻ đẹp thiên nhiên, văn hoá đặc sắc đồng bào Xơ Đăng; khát vọng học 

tập, sản xuất vươn lên làm giàu; niềm tin tuyệt đối của đồng bào Xơ Đăng đối 

với sự lãnh đạo của Đảng trong việc xây dựng Tu Mơ Rông giàu mạnh... 

Ban tổ chức sẽ chấm, trao 21 giải cho các tác phẩm xuất sắc, thể hiện 

được hơi thở của vùng đất cách mạng Tu Mơ Rông. 

Các tác phẩm sẽ được trưng bày tại Hội thi ẩm thực quốc tế để du khách 

có thể chiêm ngưỡng nét tài hoa của học sinh đồng bào Xơ Đăng. 

Theo ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông, trên địa 

bàn, tỷ lệ học sinh đồng bào Xơ Đăng chiếm 95%. Dù còn nghèo, nhưng các em 

luôn có khát khao sáng tạo, vươn lên trong học tập. Việc tổ chức cuộc thi cũng 

nhằm tạo sân chơi, hoạt động trải nghiệm cho giáo viên và học sinh. Qua đó 

phát hiện những học sinh có năng khiếu hội họa để đào tạo, bồi dưỡng nhằm 

phát triển toàn diện năng lực, phẩm chất. So với lần thứ nhất, hội thi lần 2 mở 

rộng quy mô. Vì thế, sẽ giúp các em thoả sức sáng tạo nghệ thuật. Các tác phẩm 

sẽ được đấu giá, đưa vào quỹ khuyến học để nâng bước cho học sinh nghèo đến 

trường. 

2.3. Hội thi giã gạo truyền thống đồng bào dân tộc Xơ Đăng trên địa 

bàn huyện Tu Mơ Rông năm 2024.  

Lúc 7 giờ 30 phút ngày 26/4/2024 tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê 

Xăng, huyện Tu Mơ Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức 

hội thi giã gạo truyền thống đồng bào dân tộc Xơ Đăng năm 2024.  

Tham dự hội thi giã gạo có 11 đội của 11 xã trên địa bàn. Trong 30 phút, 

các đội thi sẽ dùng chày, cối truyền thống để giã những hạt lúa thành gạo sạch. 

Ban giám khảo sẽ chấm điểm dựa trên các tiêu chí số lượng và chất lượng 

gạo được đội thi giã trong cùng 1 đơn vị thời gian. Ban tổ chức sẽ trao 11 giải 

cho các đội tham dự có thành tích cao. 

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, trên 

địa bàn, cây lúa là một trong các cây trồng chính. Nơi đây, đồng bào Xơ Đăng 

sản xuất lúa theo phương thức hữu cơ nên gạo rất sạch, an toàn.  

Đặc biệt, huyện đã xây dựng được vùng trồng gạo ngon nhất thế giới 

ST25. Loại gạo này có giá trị dinh dưỡng, giúp nâng cao thể chất cho đồng bào 

Xơ Đăng. Các khu ruộng lúa bậc thang tuyệt đẹp cũng trở thành đặc sản du lịch, 

thu hút khách đến tham quan. Nhờ sản xuất lúa mà bà con thoát nghèo, đời sống 

no ấm. Việc tổ chức hội thi giã gạo, ngoài việc quảng bá thương hiệu gạo Tu Mơ 
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Rông, địa phương mong muốn đồng bào Xơ Đăng tiếp tục áp dụng giống chất 

lượng chất cao để sản xuất, hướng đến làm giàu trên vùng đất cách mạng. 

2.4. Cuộc thi Hành trình đi tìm truyền thuyết quốc bảo sâm Ngọc 

Linh 

Lúc 13 giờ 30 phút ngày 25/4/2024, tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê 

Xăng, huyện Tu Mơ Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức 

Cuộc thi hành trình đi tìm truyền thuyết quốc bảo sâm Ngọc Linh. 

Tham dự có 12 đội thi là các tổ chức đoàn thanh niên của các xã và 

huyện. 

Các đội thi sẽ lần lượt trại qua 5 chặng thử thách, tương đương với 5 lá 

của cây sâm Ngọc Linh. Trên các chặng đều có các mật thư và trò chơi. Mật thư 

là những câu hỏi liên quan đến kiến thức về cây sâm Ngọc Linh, còn trò chơi sẽ 

tập trung phân biệt, nhận biết sâm thật, sâm giả. Các đội thi phải cùng nhau đoàn 

kết, tư duy để trả lời các câu hỏi và hoàn thành các trò chơi bắt buộc. Tại 4 

chặng thử thách đầu, các đội thi khi vượt qua sẽ nhận được các phần quà liên 

quan đến cây quốc bảo sâm Ngọc Linh. Trạm cuối cùng, đội thi nào vượt qua 

thử thách đầu tiên sẽ nhận được giải đặc biệt với phần thưởng là 30 cây sâm 

Ngọc Linh giống. 

Theo ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông, Tu Mơ 

Rông hiện phát triển được khoảng 1.800 ha sâm Ngọc Linh, lớn nhất thế giới. 

Địa phương cũng sở hữu đặc sản du lịch độc nhất vô nhị là Du lịch tham quan 

vườn sâm Ngọc Linh. Sâm Ngọc Linh cũng giúp bà con vươn lên làm giàu, mua 

ô tô, xây nhà to, nhiều tỷ phú sâm cũng đã xuất hiện. Để có được vườn sâm to 

lớn trên, bao năm qua, đồng bào Xơ Đăng đã nỗ lực cùng doanh nghiệp chung 

tay bảo tồn, nhân rộng.  

Huyện tổ chức cuộc thi nhằm tôn vinh giá trị cây sâm Ngọc Linh cũng 

như tri ân những người đã có công phát hiện, bảo tồn, nhân rộng cây quốc bảo 

này. Bên cạnh đó, hội thi cũng nhằm nâng cao kỹ năng làm việc tập thể, vượt 

qua khó khăn, vươn lên trong cuộc sống cho đoàn viên, thanh niên.  Giải thưởng 

cuộc thi là sâm Ngọc Linh giống sẽ góp phần giúp đoàn viên có hoàn cảnh khó 

khăn có điều kiện trồng sâm, vươn lên làm giàu từ cây quốc bảo. 

2.5. Tổng kết và trao giải Cuộc thi Video clip Giới thiệu du lịch huyện 

Tu Mơ Rông  

Ngày 26/4, tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, huyện Tu Mơ Rông, 

tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức Tổng kết và trao giải Cuộc 

thi Video clip giới thiệu du lịch huyện Tu Mơ Rông. 

Trước đó, nhằm quảng bá vẻ đẹp và các đặc sản du lịch hiếm có trên địa 

bàn, UBND huyện Tu Mơ Rông phát động cuộc thi giới thiệu du lịch huyện. Từ 

lúc phát động đến nay, ban tổ chức đã nhận được 07 clip của 05 tác giả tham gia 

cuộc thi. Các tác phẩm này tập trung phản ánh nét đẹp thiên nhiên; những điểm 

du lịch nổi tiếng như hệ thống thác; các đồi săn mây; các điểm check in; ruộng 
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bậc thang; đặc sản du lịch tham quan vườn sâm Ngọc Linh lớn nhất thế giới; các 

ngôi làng đang xúc tiến thành lập làng du lịch cộng đồng…  

Tác giả gửi clip tham gia có nhiều thành phần, bao gồm các tiktoker, nhà 

báo, nhà nhiếp ảnh, cán bộ, khách du lịch trên khắp cả nước… Trong thời gian 

đến địa bàn quay phim, ghi hình tác phẩm, nhiều người trong số đó được huyện 

hỗ trợ chỗ ăn, ngủ, xe cộ đi lại.  

Tại buổi trao giải, Ban tổ chức đã trao (số lượng) giải cho các tác giả. 

Trong đó, giải nhất thuộc về tác giả (tên tác giả) với tác phẩm (tên tác phẩm 

đoạt giải nhất). 

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, Tu 

Mơ Rông có tiềm năng to lớn về thiên nhiên, văn hoá, đặc sản sâm Ngọc Linh 

để phát triển du lịch. Khách đến Tu Mơ Rông để được chữa lành tâm hồn, tham 

quan trải nghiệm, tiêu tiền thông qua việc mua những sản phẩm dược liệu có giá 

trị của dân, thậm chí còn mở nhà máy chế biến. Từ đó, người dân hưởng lợi lớn. 

 Tuy nhiên, dù có tiềm năng nhưng du lịch huyện vẫn chưa khai phá hết và 

chưa lan toả rộng khắp đến người dân cả nước, thế giới. Lý do vì khâu quảng bá, 

xây dựng hình ảnh chưa được đầy đủ, chưa sáng tạo. Huyện phát động cuộc thi 

Video clip giới thiệu du lịch nhằm mục đích mời gọi những người đã từng đến 

Tu Mơ Rông phác thảo những câu chuyện mà chính họ “mắt thấy, tai nghe” về 

vẻ đẹp của vùng đất này để du khách thập phương biết. Những người tham gia 

cuộc thi cũng chính là các đại sứ giữ sứ mệnh đưa hình ảnh, vẻ đẹp du lịch Tu 

Mơ Rông đến gần hơn với du khách. 

2.6. Thi livestream (phát trực tiếp) trên mạng xã hội về Hội thi ẩm 

thực quốc tế  

Sáng ngày 26/4, tại Làng tái định cư Tu Thó (xã Tê Xăng, huyện Tu Mơ 

Rông, tỉnh Kon Tum), UBND huyện Tu Mơ Rông tổ chức cuộc thi livestream 

(phát trực tiếp) trên mạng xã hội về Hội thi ẩm thực quốc tế. 

Đây là cuộc thi mở với đối tượng tham gia không giới hạn. Theo đó, 

người tham gia sẽ dùng điện thoại phát trực tiếp lên mạng xã hội cảnh 20 đội trổ 

tài chế biến các món ẩm thực có nguồn gốc từ sâm dây Tu Mơ Rông. Khi 20 đội 

thi kết thúc phần chế biến ẩm thực, cuộc thi phát livestream cũng sẽ kết thúc. 

Ban tổ chức sẽ căn cứ trên lượt xem, thích, bình luận, chia sẻ của phân đoạn 

livestream để chấm điểm. Người nào phát livestream có lượt tương tác, xem 

nhiều nhất sẽ đạt thứ hạng cao nhất. 

Ghi nhận cho thấy, có hàng trăm người tham gia cuộc thi phát livestream. 

Trong đó, phần đông là đồng bào Xơ Đăng tại chỗ. Họ say sưa dùng điện thoại 

quay trực tiếp lên mạng xã hội để khoe với người thân về hội thi ẩm thực. Nhiều 

người còn ghi nhận cận cảnh các món ăn từ sâm dây do các đầu bếp ngoại quốc 

chế biến để bạn bè học tập. Quá trình phát livestream, một số người có cách dẫn 

dí dỏm để tạo độ tương tác cao trên mạng xã hội. Đồng bào Xơ Đăng ở làng, sau 

3 lần di dời về khu tái định, hôm nay được đăng cai tổ chức sự kiện lớn, đón 

hàng nghìn khách quý, trong lòng ai cũng hân hoan, cổ vũ các đội thi nhiệt tình. 
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Kết thúc phần thi, ban tổ chức đã trao 3 giải nhất, nhì, ba, trị giá từ 500 nghìn 

đồng đến 1,5 triệu đồng cho 3 cá nhân tham gia thi livestream có lượt xem, 

tương tác cao nhất. Trong đó, giải nhất đã trao cho anh (tên) với (số lượng) 

tương tác; giải nhì trao cho (tên) với (số lượng) lượt tương tác ; giải 3 trao cho 

(tên) với (số lượng) tương tác.   

Ông Võ Trung Mạnh, Chủ tịch UBND huyện Tu Mơ Rông cho biết, thời 

đại hiện nay là thời đại công nghệ 4.0. Công tác chuyển đổi số cũng được áp 

dụng rộng rãi. Trên địa bàn huyện, sâm dây là đặc sản địa phương, là cây giúp 

dân làm giàu. Thời gian qua, huyện đã đẩy mạnh truyền thông về giá trị cây sâm 

dây. Truyền thông có nhiều cách, trong đó, mạng xã hội cũng là một kênh quảng 

bá mang lại hiệu quả nhanh, cao. Việc tổ chức thi livestream nhằm khuyến khích 

người dân chủ động áp dụng công nghệ 4.0 để quảng bá, giới thiệu sản phẩm 

đến khách hàng. Khi người dân Xơ Đăng sử dụng thành thạo và biết xây dựng 

thương hiệu đặc sản thông qua công nghệ, chắc chắn họ sẽ chủ động hơn trong 

việc bán hàng, từ đó nâng cao thu nhập./. 

Nơi nhận:    
- Sở Văn hóa, Thể thao và Du lịch tỉnh (b/c);   

- Sở Thông tin và Truyền thông (b/c); 

- UBND các huyện, thành phố trên địa bàn tỉnh; 

- Cơ quan báo chí thường trú trên địa bàn tỉnh;  

- CT, các PCT UBND huyện (c/đ);  

- Ban Tuyên giáo Huyện uỷ;       

- Các cơ quan, ban, ngành, đoàn thể huyện (t/h);       

- UBND các xã (t/h); 

- Lưu: VT-TH.          

TL. CHỦ TỊCH 

KT. CHÁNH VĂN PHÒNG 

PHÓ CHÁNH VĂN PHÒNG 
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